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Newtcel
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Estabilizante de la precip

New-cel es un polimero orgdnico soluble en agua que
garantiza la estabilidad tartarica del vino a lo largo del
tiempo.

Carboximetilcelulosa : ( 4 )
con los grupos electronegativos expuestos

La estabilizacién de las precipitaciones tartéricas
representa uno de los mayores problemas en la enologia:
el tratamiento por frio tiene un coste elevado y en algunos
casos el éxito es incierto; a menudo la tecnologia utilizada
tienen un impacto sobre el color y otras caracteristicas
organolépticas. El empleo de New-cel a bajas dosis,
permite preservar la acidez y obtener una perfecta
estabilidad en el tiempo.

Mecanismos de acciéon

New-cel se inferprone entre a los cristales de bitartrato
de potasio en formacién, impidiendo su crecimiento.
Normalmente en el vino el dcido tartdrico y el potasio
forman estructuras cristalinas de 7 caras, que crecen
progresivamente a partir de microformaciones de nicleos
de cristalizacién. Las largas cadenas poliméricas de
New-cel son coloides protectores dptimos que envuelven
la estructura de los cristales con un film protector, que
impide su crecimiento.

New-cel ralentiza considerablemente las precipitaciones
y los movimientos de los cristales en formacién, ya que
es un fluido no newtoniano, cuya viscosidad varia en
funcién del esfuerzo de corte ("velocidad de movimiento"),
mientras el vino es un fluido newtoniano, cuya viscosidad
depende sobretodo de la temperatura y de su composicién
quimica.

A bajas temperaturas, cuando los tartratos deben
insoluLilizorse, la naturaleza reolégica pseudopléstica
de New-cel inhibe la fusién.

Confeccion:
Bombonas de 5 kg en cajas de 20 kg - Cod. Prod. 003103
Bombonas de 25 kg - Cod. Prod. 003101

Conservar a temperaturas superiores a los 0°C.
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Caracteristicas del preparado

Para facilitar la disolucién de los coloides protectores
y garantizar la maxima eficacia, New-cel se dispersa
en solucién con agua desionizada estéril con emulsién
a baja velocidad de rotacién. New-cel esta formado
por una carboximetilcelulosa de gran pureza, pensada
especificamente para el uso enolégico. Los estudios
realizados por AEB Group, han demostrado cémo los
mejores resultados de estabilidad de los vinos se
obtienen usando derivados de celulosa con un grado
de sustitucidn entorno a 1 (relacién entre el nimero
de los grupos carboxilados y las unidades de glucosal);
su groc?o de polimerizacién (ndmero medio de unidades
glucosidicas por molécula), es ideal para ralentizar la
tendencia de acercamiento de los cristales.
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Aplicaciones de New-cel

El empleo de Carboximetilcelulosa es admitido en todo
tipo de vinos espumosos en dosis méximas de 10 g/hl
de peso seco (Reg. CE 606/2009). El vino antes de ser
tratado debe estabilizarse desde el punto de vista protéico
y no debe presentar turbidez.

Forma de empleo
Dispersar directamente la solucién en el vino en remontado.

Dosis de empleo

Para obtener la estabilizacién tartdrica son normalmente
suficiente 100 g/hL de New-cel. Verificar que la dosis
sea la correcta comprobando la estabilidad encErl'o después
de la adicién del coadyuvante. La dosis mdxima de New-
cel permitido por la ley es de 250g/hL.

Composicion

Solucién de Carboxilmetilcelulosa (E466) estabilizada en
agua ionizada estéril con Acido citrico (E330), Bisulfito
de potasio (E228) y Acido ascérbico (E300). 100 g/hlL
de New-cel aportan 2 mg/L de SO».
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